
DELIRIUM
Vous allez déguster.

Expérience gustative, théatrale, poétique, musicale et alcoolisée.^



PRESENTATION
Il y a comme ça des évidences. Dégustation et poésie sont

faits pour se tutoyer. Deux plaisirs de bouche, deux éveils des sens
pour une même exaltation. 

Dyonisos porté au pinacle : le mariage de l’alcool et des arts.
Ne nous y trompons pas, cette forme est une fête qui embarque les
spectateurs, menés par le bout du nez.

Une oenologue et une compagnie de théâtre travaillant en-
semble, au service d’une nouvelle forme de dégustation qui allie
plaisir gustatif et plaisir des mots, dits, joués, chantés, toujours char-
nellement liés aux breuvages explorés.

Nous trouvons ici un langage commun et cherchons les ry-
thmes, les paysages sensitifs, les émotions hédonistes de ces deux
arts qui communiquent si bien.

Rien n’est laissé au hasard : chaque vin, dégusté en avance,
dessiné dans le langage de l’oenologie, trouve son univers poétique
et visuel : celui qui sera le plus à même de le révéler au plaisir des
papilles.

La forme est libre. L’équipe peut intervenir tout au long de
la soirée, ou à un moment particulier, se mêler au public, s’adresser
à une assemblée ou à des petits groupes… L’évènement se construit
avec l’organisateur, selon les envies, le cadre, le lieu.





LE CONCEPT



DIRECTION ARTISTIQUE

L`’ESPRIT DELIRIUM

Une dégustation est un événement - et pas des moindres - au cours
duquel on expérimente, on fouille, on farfouille, on trifouille et
on fait tout péter, on analyse abyssalement et on apprécie jusqu’à la
lie les caractères organoleptiques, mais pas que, et plus particulièrement les
caractères olfacto-artistico-gustatifs d'un ou de plusieurs alcools.

- Selon WIKIPEDIA
- selon NOUS

Bukowski,
Baudelaire,
Vian,
Les Béruriers Noirs,
Barbara,
Verlaine,
Desnos,
Bobby Lapointe,
iefaine,
Apollinaire,
Arno,

Reggiani,
Brigitte Fontaine,
Neruda,
Prévert,
Maïakowski,
Higelin,
Begnini,
Aragon,
Screamin’ Jay Hawkins,
Rimbaud,
Queneau,

Bashung,
Brel,
Mallarmé,
Artaud,
Lo’Jo,
Jarry,
Gainsbourg,
Eddy Mitchell,
La Bouche Noire,
Delfino,
...

LE REPERTOIRE

... et tout ce qui nous passe sous la main et qui nous fait du bien !

“De la musique avant
toute chose. Bordel. 





LA MIGNONETTE
2 comédiens
1 œnologue
3 produits dégustés maximum
Durée : 40 mn

LE POT
3-4 comédiens-musciens
1 œnologue
4 produits dégustés maximum
Durée : 60 mn

LA BOUTEILLE
5-6 comédiens-musiciens
1 œnologue
5 produits dégustés maximum
Durée : 80 mn

LE MAGNUM
5-6 comédiens-musiciens-danseurs
1 œnologue
1 ingénieur son
6 produits dégustés maximum
Durée : 100 mn

LE JEROBOAM ou MATHUSALEM
Invités, fauves, véhicules, pyrotechnie...
Durée : nous, on tient un week-end ; et vous ?

A LA CARTE

SUR COMMANDE UNIQUEMENT



en pratique

EN AMONT
. dégustation et caractérisation des produits
. choix des textes et propositions scéniques
. mise en place du déroulé
. séances de répétitions et création sur mesure

DEROULE TYPE

. introduction

. puis pour chaque produit : 
. deux textes d’incarnation et de caractérisation
. la dégustation proprement dite et commentée
. deux textes d’accompagnement

. une conclusion

. saluts, ovation, séances de décicace, danse, etc.

Les “textes” mentionnés pour l’incarnation ou l’accompagne-
ment peuvent aussi prendre la forme de chansons, de sons, ou d’images.



Pour que la sauce prenne, il nous faut : 

. des échantillons des produits à déguster au moins 3 semaines à l’avance
(l’œnologue est intraitable sur ce point)

. des verres et les produits à déguster en quantité le jour J
(le public sera intraitable sur ce point)

. un temps de répétition et d’installation sur place (5h minimum)
(les comédiens seront intraitables sur ce point)

. des aides au service pendant la représentation

. du jus (Électricité de France)
(le technicien sera intraitable sur ce point)

. de l’eau

. des loges, pas trop loin de l’espace de jeu

LISTE DES INGREDIENTS
à lire attentivement...





LA CIE GERARD GERARD

La Cie Gérard Gérard prend ses racines
à l'Ecole du éâtre National de Chaillot à Paris.

Elle est composée de comédiens, de mu-
siciens, de techniciens, de cinéastes, de danseurs
et d’une administratrice.

Elle aspire à s'inviter autant sur les
places publiques que dans les murs des théâtres,
à rencontrer les publics les plus variés, à sillon-
ner villages et villes, à ne pas clôturer son espace
mais aller rencontrer le théâtre partout où il se
trouve. Elle aime mélanger arts, genres, publics
et dans ce foutoir, retrouver sa marque.

ELLE AIME
. manger, boire et ...
. les chapiteaux, c’est beau
. les mots, le sons et les images
. être sur le fil
. sentir quand ça résonne

ELLE AIME PAS
. Jean-Jacques Goldman
. le théâtre qui ronronne
. quand c’est trop propre
. les gens qui savent mieux qu’elle
. les paparazzi...

CLEMENCE DUMUZOIS

Clémence Dumuzois a passé son
Diplôme National d’OEnologue à la Faculté de
Dijon.

Elle a travaillé dans différents domaines
viticoles de la région de Bandol, de Bourgogne et
du Languedoc-Roussillon.

Professeur de dégustation et cuisinière,
elle a développé avec un ami neurologue une
technique de dégustation s’appuyant sur le choix
de musiques adaptées afin d’aider à la détection
et à la mémorisation des arômes.

ELLE AIME
. manger, boire et ...
. le théâtre, ça tombe bien
. les auteurs américains
. l’art moderne
. le tatouage...

ELLE AIME PAS
. les régimes
. les psycho-rigides
. Bach
. les gens qui savent
. les froufrous...



L’EQUIPE
Spectacle-dégustation de la Compagnie Gérard Gérard
Co-Production : Taste It ! 

Création collective avec Clémence Dumuzois, Muriel Sapinho,
Claire Schumm, Cécile Guérin, Nicolas Beduneau, Michaël Filler,
Jean-Baptiste Epiard et Alexandre Moisescot. 

Œnologue - Zythologue :  Clémence Dumuzois 
Interprétation : la Cie Gérard Gérard
Direction : Clémence Dumuzois et Alexandre Moisescot
Ingénieur du son : Charles Vedel ou Michaël Filler
Lumières : Jean-Baptiste Épiard
Régie Générale : Charles Vedel

HISTORIQUE
Une première version de cette forme a déjà été jouée :

pour la ville de Ganges (34),
au Chateau Royal de Mèze (34),
au Château Royal de Collioure (66),
à la Casa Xanxo à Perpignan,
aux samedis de l'Alma à Céret (66),
pour les Musaïques de Collioure (66),
au éâtre des Hautes-Rives à Rivesaltes (spéciale "PLUS DE 18
ANS"),
en clôture du Printemps des Poètes à Poujols en Lodévois-Larzac,
au Domaine Le Pas de l'Escalette (34),
au éâtre de l’Etang à Saint Estève (66),
dans le cadre de la Journée des saveurs à Alenya (66),
lors de la Fête des Musaïques (66),
au au C.C.A.S. d'Estagel (66).
à Rivesaltes dans le cadre des Vendanges Littéraires,
au domaine Rombeau à Rivesaltes (66),
au Mas Chisset à Alenya,
au Barcarès (66),
à Baixas (66),
à Céret (66),
au Cellier Le Dominicain à Collioure (66),
et dans l'Église de Banyuls (66). www.ciegerardgerard.fr



CONTACTS

Clémence Dumuzois
- Œnologue, zythologue - 

06.63.57.07.91
tasteit@hotmail.fr

Alexandre Moisescot
- Cie Gérard Gérard -

06.61.51.66.19
alexandremoisescot@hotmail.fr

La CGG - Compagnie Gérard Gérard 
éâtre des Hautes Rives 

17 rue Ludovic Ville 66600 Rivesaltes
04.68.38.07.32
06.52.37.87.32

ciegerardgerard@gmail.com 
SIRET 49184562400023  APE 9001Z 

Licence d’entrepreneur de spectacle 2-1058507


